Lotraordinave Sobe mit Sehweinebraton

@ ber' mir sebber
Sobe;

7 Polorsiclonwurzel

7 Karotte

% Gomisezwichel

2-3 K T omatenmark

7 8 Lucker

7 Flasehe Spitburpunder trooken
% lter Ford

Gemise sohiten, zerkleinern wnd in Butter risten. Dann ZucKer dazu and sohmebren lassen. Tomatenmark dazu wnd albes
wnbrdunen, etet hathe Flasche Kotwein reir wd redicioren lassen bis es gat singp ist. Dan Rest Weir, dex Ford wid die
Gewirze [ein paar finern finmed] Sats, Ffeffer, Muskatuuss Jzugeben wd weiterkisheln bassen bis es gat simip ist,
Dann Sobe ab seien wd stohen tassen,

Sehweinebrater;

7 Potorsiolonwarzed

7 Karotte

Kost von der Luiebel

7 Apfel (cduertioh)

7 Kith Sohwerirebraton

Grapa

Senf Suty, Ffefifer, Fuprika rosenscharf

Gomise putzen, sohiton wd zerhleivern. Braten mit Suts, Ffeffer ud Foprika wirzen wd mit 2-3 Tel, Senf einreiter.
Gemise, Fleisoh and ei paar Kirmer Kinmel ix don Bratschbach packen, 2 Sehnapspllisohen Grappa dazu wnd bei 760 C i
den Buckofen, Nack eiver Stunde Braten aus dem Backofen, Folle aufsotneiden wnd aafflyppen wd bei nan 200 C fir eive
weitere halhe Stude ix den Ofen. Danach Braten raus, Flissipheit aus der Folle sowre don Flerisohsaft der beiin
Aufsohneiten austritt asffangen and zue Sobe geber,

Sobe erwirmen wd Servieren,
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